
 

 

 

 
 

Az. Agr. Masseria La Torre  
 

Programma 
22 giugno 2013 ore 9-24 

“Laborando e degustando si impara” 
laboratori didattici e degustazioni per tutte le età e gusti 
 Imparando dalla natura: osservazione e riconoscimento degli animali e 
piante spontanee nella macchia mediterranea; 
 Odorando si vive meglio: percorsi sensoriali per il riconoscimento e 
l’utilizzazione delle erbe spontanee ed officinali; 
 Scarpinando ci si sente meglio: percorsi naturalistici nel paesaggio 
salentino con riconoscimento degli ecosistemi naturali; 
 Giardinando: osservazione e coltivazione delle tecniche di coltivazione 
in vivaio delle piante mediterranee e da fiore: preparazione del terriccio, 
semina, taleaggio, rinvaso e concimazione, potatura; 
 Sperimentando: osservazione delle varietà di cereali e legumi dei nostri 
“nonni”. Campi di cereali e legumi di “ecotipi locali” a cura dell’Università 
del Salento e di Bari. 
 
Durante la giornata sarà aperto uno stand di degustazione e vendita dei 
prodotti a Km 0 della Masseria La Torre. 
Si consiglia la partecipazione con prenotazione ed orario di arrivo: 
 telefonare ai n° 0836 485217, 320 3524470, 320 3524352; 

 inviare una mail al seguente indirizzo: info@masserialatorre.it 
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