La Masseria La Torre ¢ una Fattoria Didattica
riconasciuta dalla Regione Puglia nel 2010. Ha
I'obiettivo di far conoscere I'attivita agricola ed il
ciclo delle colture, la preparazione degli alimenti ed
i processi di produzione dell’agroalimentare,

I'importanza del suolo e

dell'acqua, la vita vegetale
ed animale, le abilita
manuali e le competenze
dell’operatore del
mondo rurale e il ruolo
ambientale dell’
agricoltura. Cio anche al fine di
formare i cittadini per un consumo consapevole ed
un comportamento attivo nella salvaguardia
dellambiente. L'Offerta didattica € modulata ed
adattata all’eta dei visitatori ed & prevista la

distribuzione di materiale informativo.

TIPOLOGIA DEI PERCORSI DIDATTICI E DENOMINAZIONE

4 Ciclo di coltivazione  trasformazione dei
cereali in faring, pane e pasta

Ciclo di coftivazione dei legumi
Ciclo di coftivazione delle olive
Ciclo i cokivazione delfuva
Ciclo di cofivazione dei frutt
A ciclo di cotivazione degli ortaggi

Osservazione degli insetti utili, tra cui le api,
riconoscimento degli insetti in natura

 degli arbusti,
terrane:

B Percorsi sensoriali per i riconoscimento I'utilizzazione
delle erbe spontanee ed officinali

. zione € ione delle tecniche di coltivazione
in vivaio delle piante m 6 ¢ da fiore: preparazione
e , 1invaso € concimazione, potatura

a macchia mediterranea:
Percorso naturalisti on visi
laghetto ¢ riconoscimento della fauna e della flora tipiche

Percorsi naturalistici nel pagsaggio carsico salentino:
gravine, doline & voragini naturali

Percorsi naturalistici nel paesaggio salentino con
riconoscimento degli ecosistemi naturali

Percorsi agronomici e storici nel pagsaggio salentino per
scoprire il rapporto tra I'uomo, la natura e la pietra

P Laboratori di educazione ambientale & sviluppo sostenibile

Tradizioni locali nei processi produttivi




